
Für Ihre Veranstaltung
Der Zollpackhof

Zur Philosophie des Hauses gehört, neben der Professionalität auch 
die Begeisterung für die traditionell-bayrische Geselligkeit. Unsere 

Gäste erwartet eine zünftige Küche und im Sommer köstliche BBQ‘s.

Wir vereinen das Beste aus zwei Welten. Regional und zugleich 
kosmopolitisch, international mit bayrischem Heimatgefühl und 

kommunikativer Ruhepol. 

Zentral gelegen am Hauptbahnhof, inmitten einer angrenzenden 
Parklandschaft, bieten wir unseren Gästen einen einmaligen Ort zum 

Wohlfühlen. Das architektonische Gesamtkonzept entstand in 
Anlehnung an alte Baupläne der Jahrhundertwende.

Auf den folgenden Seiten finden Sie einen Überblick über unsere 
Leistungen, Möglichkeiten und Bedingungen.

Sollten Sie Fragen oder Wünsche haben, stehen wir Ihnen jederzeit 
sehr gerne zur Verfügung!

Mit viel Herzlichkeit und immer guter Laune heißt der Zollpackhof 
seine Gäste willkommen!



Empfang

Sektempfang
Lutter & Wegner Sekt

Champagnerempfang
POMMERY Champagner

Fingerfood
❖ Pulled Pork im Tramezzini-Mantel gebacken

❖ Saté-Spieße „Putenbrust“ mit Erdnuss-Dip

❖ „Schnitzelfingers“ mit Preiselbeersahne

❖ Tartlets von gezupften Rauchaal
und Kaviar-Crème-Fraîche

❖ Mini-Quiche-Lorraine

❖ Mini-Boulette mit Estragonsenf

❖ Tartlets von Ziegenfrischkäse
mit Honig und Zitronenthymian

❖ Zwiebelkuchen

❖ Sommerrollen mit Tofu und Erdnuss-Dip



❖ Gezupftes Knoblauchbrot und Butter

Vorspeise
❖ Bayrischer Wurstsalat 

❖ Cremiger Obazda und Brezel-Chips 
❖ Geräuchertes Forellenfilet mit Sahnemeerrettich
❖ Leberkäsespieße mit süßem Senf und Kartoffelsalat

❖ Rinderkraftbrühe mit Célestine 

Hauptgang
❖ Schweinebraten und Kasslerbraten
❖ Kartoffelklöße und Dunkelbiersauce

❖ Entenkeule mit Blaukraut 
❖ Rahmschwammerl mit Semmelknödel

Dessert
❖ Kaiserschmarrn mit Zwetschgenröster und Apfelmus

❖ Bayrisch Crème mit Fruchtsauce

Buffet „Bayrisch“



❖ Gezupftes Knoblauchbrot und Butter 

Vorspeise
❖ Salat von geschmolzenen Tomaten mit Süßkartoffel-Chips,

Rucola Pesto und roter Zwiebelmarmelade
❖ Frische Blattsalate der Saison mit 2erlei Dressing

❖ Kartoffelsuppe mit Wiener Würstchen

Hauptgang
❖ Gebratenes Zanderfilet auf Kartoffel-Lauch-Risotto

und gestovtem Wirsing 
❖ Rinderschmorbraten mit Rotkohl und Semmelknödel

❖ Hähnchenschnitzel „Wiener Art “ mit hausgemachtem Kartoffelsalat

Dessert
❖ Apfelstrudel mit Vanillesauce
❖ Warmer Beerencrumble

Buffet „Zollpackhof“



Buffet „Deutschland & Österreich“
❖ Gezupftes Knoblauchbrot und Butter

Vorspeise
❖ Marinierter Tafelspitzsalat
❖ Hausgemachter Wurstsalat

❖ Vogerlsalat mit Himbeerdressing
❖ Tafelspitzsuppe mit Frittaten

Hauptgang
❖ Rindergulasch mit Petersilienkartoffeln

❖ Saiblingsfilet mit glasierter gelber Bete und Karotten
dazu in Rotwein eingelegte Perlzwiebeln

und Dill-Meerrettich-Klößchen
❖ Schupfnudelpfanne

mit Ofen geröstetem Steckrüben-Kürbis-Gemüse
in Petersilienwurzelschaum

Dessert
❖ Käsebrett mit Feigensenfdressing

Trauben und gerösteten Nüssen, dazu Graubrot Chips 
❖ Kaiserschmarrn mit Zwetschgenröster



Buffet „Mediterran“
❖ Brötchen und Butter 

Vorspeise
❖ Vitello Tonnato vom Kalb

❖ Gezupfter Büffelmozzarella mit Tomaten-Oliven-Salat
Rucola und Pinienkernen 

❖ Italienischer Landschinken mit Melonensalat
und Pfefferknusper

❖ Tomatensuppe mit Basilikumsahne

Hauptgang
❖ Gegrilltes Lachsfilet in Safranschaum mit Padronschoten

dazu Gemüse-Paella-Reis
❖ Hähnchenschenkel à la Coq au Vin mit Ratatouille

❖ Saltimbocca à la Romana mit Pestoschaum
und gebutterter Tomatenpasta

Dessert
❖ Vollmilchschokoladen-Cantuccini-Mousse mit BAILEYS-Schaum

❖ Panna cotta mit saisonaler Fruchtsauce



Vorspeisen

❖ Rucola-Feta-Salat mit Croûtons und Balsamico Dressing

❖ Caesar Salat mit geriebenem Parmesan und Croûtons

❖ Kartoffelsalat mit Gurke und Kräutern

❖ Kaltes Gurken-Joghurt-Süppchen

Hauptspeisen

❖ Bratwurst vom Grill

❖ Mariniertes Schweinenackensteak vom Grill

❖ Gemüse-Halloumi-Spieße

❖ Ofenkartoffeln, Knoblauchbrot

❖ Verschiedene Dips: (z.B. Ketchup, Mayonnaise, Senf, Schmand, 
BBQ-Sauce, Knoblauchsauce)

Dessert

❖ Obstsalat

❖ Rote Grütze mit Vanillesauce

„BBQ-Gustl“
Live Grill bei schönem Wetter (buchbar von Mai bis September)



Vorspeisen

❖ Bayrischer Wurstsalat 

❖ Bunter Nudelsalat 

❖ Toskanischer Brotsalat 

❖ Geeiste Gazpacho 

Hauptspeisen

❖ Bratwurst vom Grill

❖ Mariniertes Schweinenackensteak vom Grill

❖ Minutensteak vom Rind vom Grill

❖ Garnelen in Safran-Knoblauch-Sud 

❖ Ofenkartoffel, Grillgemüse, Knoblauchbrot

❖ Verschiedene Dips: (z.B. Ketchup, Mayonnaise, Senf, Schmand, 
BBQ-Sauce, Knoblauchsauce)

Dessert 

❖ Obstsalat 

❖ Frozen-Beeren-Joghurt

„BBQ-Zollpackhof“
Live Grill bei schönem Wetter (buchbar von Mai bis September)



Vorspeisen 

❖ Griechischer Salat 

❖ Pulled Pork mit Krautsalat 

❖ Orientalischer Couscous-Salat mit Nüssen und Früchten 

❖ Tomaten-Gurken-Salat

Hauptspeisen

❖ Bratwurst vom Grill

❖ Mariniertes Schweinenackensteak vom Grill

❖ Lammkoteletts vom Grill

❖ Im Ofen gebackenes Lachsfilet mit Zitronenöl aromatisiert

❖ Ofenkartoffeln, Grillgemüse, Knoblauchbrot

❖ Verschiedene Dips: (z.B. Ketchup, Mayonnaise, Senf, Schmand, 
BBQ-Sauce, Knoblauchsauce)

Dessert

❖ Kirschgrütze mit Vanillesauce 

❖ Kaffee-Crème und Löffelbiskuit

„BBQ-Schmankerl“
Live Grill bei schönem Wetter (buchbar von Mai bis September)



Getränke

Pauschal oder nach Verbrauch

Alkoholfreie Getränke: Coca-Cola, Fanta, Sprite,
Mineralwasser, Saft und Saftschorle

Bier: Augustiner Hell, Augustiner Dunkel,
Weißbier, Erdinger alkoholfrei

Weißwein: Grüner Veltliner
Rotwein: Zweigelt

Heißgetränke: Kaffeespezialitäten, Tee

Holzfass 
Ein Mitarbeiter des Zollpackhofs wird das Fass

traditionell anschlagen.

30-Liter-Fass



Weißwein 

Chardonnay, Aimery
Nobles Vignes, Südfrankreich

Weißburgunder/Chardonnay
Grohsartig Groh, Rheinhessen

Rotwein 

LIFILI Rosso Salento, IGP
A6mani Apulien

La Ciboise, Lubéron AOC
M. Chapoutier, Rhône

Merlot, Aimery
Nobles Vignes, Südfrankreich

Auszug aus der Weinkarte
Auswahl bis 14 Tage vor der Veranstaltung

Jahrgänge unter Vorbehalt! Preise nach aktuellem Kartenpreis.
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