
14,90 € inklusive 1 Glas Tafelwasser 0,3 l

(Bei Fragen zu Allergenen sprechen Sie uns gerne an.)

Schnitzel �Wiener Art� 
mit Pommes Frites und Salat-Bouquet

+ Portion Champignonrahm 4,50 €

Hühnerfrikassee 
mit Kräuterreis und Tomatensalat

Hausgemachter Hackbraten 
mit Karotten-Erbsengemüse 

und Kartoffelpürree

Bunter Blattsalat 
mit gebratenem Lachsfilet 
und Joghurt-Minzdressing 

 
Vegetarisch:

Gefüllte Spargelgnocchis 
in Rahm mit Cherrytomaten, gebratenem Spargel, 

Bärlauchpesto, Salat und Parmesanchip

Business-Lunch
Vom 12. Mai bis 16. Mai 2025 

12:00 - 15:00 Uhr



Suppe & Salat	 €
Vegetarische Tagessuppe .................................................................................... 8,00

Bayrischer Wurstsalat in Scheiben mit roten Zwiebeln, ................................... 12,00 
Radieschen, Gewürzgurke und Breznchips

Großer gemischter Salat mit Cherrytomaten, Gurke, ....................................... 12,50 
Paprika, Möhrenspaghetti und Balsamicodressing 
+ glasierte Hähnchenstreifen............................................................................... 7,00

Zünftige brotzeiten & Wurstteller
Ofenfrische Brezn................................................................................................ 4,30

Frischer Radi mit Schnittlauchbrot..................................................................... 8,50

Hausgemachter Obazda mit ofenfrischer Brezn................................................ 12,50

Kleine Brotzeit................................................................................................... 17,00 
Rösches Brot, Schwarzwälder Schinken, Kasslerbraten,  
Pfefferbeißer, Obazda, Ei, Butter, Gewürzgurke und Radi

„Wurstteller München“........................................................................................ 9,50 
Zwei Original Münchner Weißwürste  
mit Händlmaiers süßem Senf und ofenfrischer Brezn

„Wurstteller Berlin“ Currywurst (2 Stück) aus regionaler.................................. 17,80 
Herstellung mit hausgemachter Currysauce und Pommes Frites

Für unsere kleinen Gäste bis 12 Jahre
Kinderschnitzel mit Pommes Frites..................................................................... 9,90 
Nürnberger Würstchen (6 Stück) mit Kartoffelstampf....................................... 10,90 
Pasta mit Tomatensauce...................................................................................... 7,90



Schmankerl	 €
Schweinebraten an  Dunkelbiersauce ............................................... 19,90 
mit Bayrisch Kraut und Kartoffelknödel mit Semmelbutter

Knusprige Schweinshaxe (ca. 700 g) frisch aus dem Ofen................................. 24,00 
auf  Dunkelbiersauce mit Sauerkraut 
und Kartoffelknödel mit Semmelbutter

Original Wiener Schnitzel vom Kalb.................................................................. 29,90 
mit Zitrone und Preiselbeergelee (Wahlweise mit Gurkensalat, Beilagensalat, lau-
warmem Kartoffel-Gurkensalat, Speckbohnen, Pommes Frites, Kartoffelstampf oder 
Bratkartoffeln mit Speck.)

Vegetarisches
Vegetarische Ofenkartoffel, überbacken mit Schafskäse................................... 16,30 
und Tomatenragout, dazu Kräuterschmand

Vegetarische Käsespätzle mit Junglauch und Röstzwiebeln.............................. 17,50

Beilagen
Gurkensalat, Beilagensalat, lauwarmer Kartoffel-Gurken-.............................. je 6,50 
salat, Speckbohnen, Pommes Frites, Kartoffelstampf, 
Bratkartoffeln mit Speck oder Kartoffelknödel mit Semmelbutter

Portion Champignonrahm................................................................................... 4,50

Bio-Spiegelei....................................................................................................... 3,10

Süsse Sachen
Verschiedene hausgemachte Kuchen und Torten nach Wahl ............................. 5,90 
Warmer Apfelstrudel mit Vanillesauce oder Vanilleeis...................................... 12,00


